
Kifinomult olasz gasztroélmény

Ristorante   Ital iano

Információk & Allergének

Minden ár magyar forintban (HUF) értendő, és nem tartalmazza a 14% szervízdíjat.

1. Glutént tartalmazó gabonafélék 2. Rákfélék 3. Tojás 4. Hal 5. Földimogyoró 6. Szója 7. Tej (beleértve a laktózt) 
8. Diófélék 9. Kén-dioxid és szulfitok 10. Zeller 11. Mustár 12. Szezámmag 13. Csillagfürt (lupin) 14. Puhatestűek

LEVESEK

Lassú sütésű paradicsomleves krémes burratával.

SÜLT PARADICSOMLEVES
BURRATÁVAL 

5.200(7)

Selymes zöldborsókrémleves 
ropogós guancialéval.

ZÖLDBORSÓKRÉMLEVES 
GUANCIALÉVAL 

5.800(7)

TÉSZTÁK

Friss tagliolini csípős paradicsomszósszal 
és vörös garnélával.

ARRABBIATA TAGLIOLINI 
VÖRÖS GARNÉLÁVAL

9.700(1,2,9)

Házi burgonyagnocchi lassan 
főzött bolognai raguval.

8.800BOLOGNAI GNOCCHI (1,3,7,9,10)

Klasszikus carbonara tojássárgájával 
és guancialéval.

8.200SPAGETTI CARBONARA (1,3,7)

Pecorinós, borsos krémes tészta.

8.100CACIO E PEPE MEZZE MANICHE (1,7)

Vaj-salvia szósszal tálalva.

7.200RICOTTA-SPENÓTOS RAVIOLI (1,3,7)

Trofie tészta friss pesto szósszal.

8.500BAZSALIKOMOS PESTO TROFIE (1,7,8)

ELŐÉTELEK

Vékonyra szeletelt pármai sonka, marinált 
olívabogyóval és érlelt Parmezán forgáccsal.

PÁRMAI SONKATÁL 7.500(7,12)

Késsel vágott marha tatár,
klasszikus Cipriani módra készítve.

8.500CIPRIANI-STÍLUSÚ 
MARHA TATÁR (3,1)

Tökéletesen sült fésűkagyló szezonális 
tavaszi zöldségekkel.

Pirított kézműves kenyér friss paradicsommal, 
Parmezánnal és rukkolával.

8.300

5.500

TAVASZI FÉSŰKAGYLÓ

KLASSZIKUS PARADICSOMOS 
BRUSCHETTA

(4,14)

(1,7)

Krémes burrata friss eperrel és koktélparadicsommal.

7.800BURRATA EPERREL ÉS 
KOKTÉLPARADICSOMMAL (7)

Rukkola mézes-mustáros öntettel 
és Parmezán forgáccsal.

6.500RUKKOLA 
„CHRYSANTHEMUM” SALÁTA (7)

A klasszikus toszkán kenyérsaláta érett 
paradicsommal és friss fűszerekkel.

6.500PANZANELLA 
(TOSZKÁN KENYÉRSALÁTA) (1)

Vegyes zöldek, koktélparadicsom, aszalt 
gyümölcsök és kecskesajt.

7.500HÁZI SALÁTA (7,8,9)

RIZOTTÓK

Krémes rizottó fehér spárgával 
és málnás textúrával.

FEHÉR SPÁRGÁS RIZOTTÓ 8.500(7,9,10)

Rizottó fésűkagylóval, citrusos jegyekkel 
és mandulával.

9.500FÉSŰKAGYLÓS 
CITRUSOS RIZOTTÓ (4,7,9,10,14)

AZ OLASZ ÍZEK ESSZENCIÁJA
A legjobb alapanyagokból készült fogásaink az időtlen olasz 
eleganciát és a kifinomult ízeket tükrözik. Nagy öröm 
számunkra, hogy megoszthatjuk Önökkel ezt a különleges 
gasztronómiai élményt. — Buon appetito.
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FŐÉTELEK (Minden főétel választható 
körettel kerül felszolgálásra)

Olívabogyóval, kapribogyóval 
és paradicsommal.

PUTTANESCA TENGERI SÜLLŐ 18.900(4,10)

Egyszerűen grillezett 
tengeri süllő.

GRILLEZETT TENGERI SÜLLŐ 16.900(4)

Puha csirke friss citrommártással.

CITROMOS CSIRKE 11.200(7,9,10)

Rukkola és Parmezán forgács.

SZELETELT MARHAHÁTSZÍN
(TAGLIATA) 

24.900(7)

Gazdag, selymes libamáj szósz.

GRILLEZETT RIB EYE 
LIBAMÁJ MÁRTÁSSAL 

28.900(7)

Pármai sonkával és Parmezánnal.

BOLOGNAI COTOLETTA
(RÁNTOTT BORJÚ) 

18.600(1,3,7)

PIZZA 

Fior di latte sajt, paradicsomszósz, bazsalikom.

MARGHERITA 6.900(1,7)

Fior di latte sajt, provola, parmezán, 
gorgonzola, dió.

NÉGY SAJTOS 7.200(1, 7, 8)

Fior di latte sajt, paradicsomszósz, 
prosciutto cotto, gomba.

PROSCIUTTO SONKA GOMBÁVAL 8.500(1,7)

Fior di latte sajt, paradicsomszósz, csípős 
Calabrian szalámi, gorgonzola sajt.

DIAVOLA 7.500

7.800

(7)

Sárga paradicsomszósz, konfitált 
koktélparadicsom, rukkola és stracciatella.

PIZZA ESTATE (1,7)

Fior di latte, paradicsomszósz, parmai 
sonka, rukkola, parmezán.

PARMA 7.800(1,7)

Tonhalas pizza vöröshagymával.

TONNO E CIPOLLE 8.200(1,4,7)

Büffel mozzarella, koktélparadicsom 
és friss bazsalikom.

BUFALA 7.800(1,4,7)KÖRETEK 

Szezonális zöld saláta, friss citromos 
vinaigrette-tel enyhén meglocsolva.

ZÖLDSALÁTA 2.700(11)

Ropogós sült burgonya rozmaringgal.

ROZMARINGOS SÜLT BURGONYA 3.200(7)

Serpenyőben sült gombák fokhagymával 
és petrezselyemmel.

FOKHAGYMÁS-PETREZSELYMES
GOMBA 

3.200

Ropogós hasábburgonya szarvasgombaolajjal 
és reszelt parmezánnal.

SZARVASGOMBÁS PARMEZÁNOS
SÜLT KRUMPLI

3.490(7)

Zsenge brokkolini aranybarnára 
sült parmezánkéreggel.

GRATINÁLT BÉBI BROKKOLI 5.200(7)

DESSZERTEK
LIMONCELLÓS TARTE TATIN 4.500(7,10)

PISZTÁCIÁS-EPER 
MILLE-FEUILLE  

4.500
(7,8,10)

TIRAMISU POHÁRDESSZERT 4.500(7,10)

(7,8,10)
NÉGY RÉTEGŰ CSOKOLÁDÉTORTA
(QUATTRO VELI) 

4.800

EPER-CITROM 
FAGYLALTKEHELY

4.600
(7)

ALFREDO FAGYLALTKEHELY 4.600(7,10)
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